


サプライズを演出するような大胆で愛らしく仕上げたルックスに加え、

さくらんぼを形取るのはラベンダーのムース。

土台のクッキー生地は、白ワインで香り付けしたムースでコーティングし、

更に花弁とシトロンエスプーマでアクセント。

視覚だけでなく、香り、食感すべてが楽しい一品です。

華やかなクリスマスを演出する

ケーキが揃いました。

本格ショコラ、優美な香り、フルーツの味わい

それぞれを楽しめる５種類のケーキが

特別な時間を彩ります。

ラベンダーさくらんぼ

Lavande
Cerises

￥4,800（税込）
直径15cm

アーモンドを練りこんだ３層ムースと

スポンジのこだわりチョコレートケーキ。

テレビでも紹介された当店一番人気の

ケーキがクリスマス

仕様で登場！

デリス

Delice

￥3,800（税込）
17cm×7cm

大粒のイチゴを九州産の

厳選した口どけなめらかな

純生クリームで包み込んだ

人気のクリスマスケーキです。

ホワイトクリスマスケーキWhite
Christmas

￥3,800（税込）
直径15cm

北イタリア・トリノのDOMORI社 サンビラーノ75%カカオを使用。

世界収穫量の10%以下の希少価値が高い高品質のフレバービーンズの

中から更に厳選した最高峰のカカオは、上質な酸味とアロマを放ち、

フルーティーな風味を奏でます。

中にはピーカンナッツ、メープルクッキーを包んだキャラメルムースも。

ショコラ　マダガスカル

Chocolat
Madagascar

￥5,000（税込）
直径15cm

滑らかなアーモンドムースの中で、いちごのコンポート、ピスタチオの

ビスキュイ、柑橘系のクリームを層に仕立てることで、素材の良さを互いに

引き出し合い、奥深い調和を生み出します。

物語が始まりそうなデコレーションで、特別なクリスマスに彩りを。

アーモンドいちご

Amande
Fraise

￥4,800（税込）
17cm×7cm

限定
20台

限定
20台

限定
20台

シトロンエスプーマ
ムース白ワイン（香り付けのみ）

シュトロイゼルプラリネショコラブラン
（アーモンド使用）

フィーユドール
ショコラ
グラサージュフランボワーズ
ムースラベンダー

クレームショコラサンビラーノ75％
カカオプードルダルジャン
グラサージュショコラ

クラサージュショコラブラン
アーモンドのムース
イチゴのコンポート
ビスキュイジェノワーズピスターシュ
ビスキュイピスターシュ

ビスキュイショコラ
メープルクッキーピーカンナッツ

ムースキャラメル
パンドジェーヌショコラ

イチゴ

クレムーアグリューム（柑橘系）

チェリーのコンポート
ビスキュイアマンディーヌ
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