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< ご予約申込書 >

※当日は混雑が予想されますのでご予約のお客様は代金先払いでお願い致します。

お名前

お電話
番号

ご住所

代金受領印

ショコラ　キャラメル　アブリコ
chocolat  caramel  abricot

17cm×7cm / ￥4,500（税込）

パルファン　プランツ
parfum plants

直径15cm  / ￥4,500（税込）

ポム　トンカ　マカダミア
pomme tonka macadamia

17cm×7cm / ￥4,500（税込）

ホワイトクリスマスケーキ
whitechristmas

直径15cm  / ￥3,600（税込）

デリス
delice

17cm×7cm / ￥3,600（税込）
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計
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フランス ヴァローナ社のジヴァラを使ったミルクチョコレート

ムースには塩キャラメルのアクセントを。

焦がしバターを使ったマドレーヌ生地の

絶妙なほろ苦さとアプリコットの

芳醇な甘みが味わいを深めます。

華やかなクリスマスを演出する

ケーキが揃いました。

本格ショコラ、優美な香り、フルーツの味わい

それぞれを楽しめる５種類のケーキが

特別な時間を彩ります。

ショコラ　キャラメル　アブリコ

グラサージュ  キャラメル  ジヴァラ
ムースショコラ  レ
ビスキュイ  ショコラ
ムースショコラ  レ

グラサージュ　フランボワーズ
ブランマンジェ
クレムーオレンジフラワー
（オレンジ花のバタークリーム）

パンドジェーヌ（アーモンド生地）
コンポートフランボワーズ
ローズマリー
ビスキュイ ジェノワーズ
シュクレ（クッキー生地）

松の実

アプリコットのタタン
塩キャラメルムー
ビスキュイ  マドレーヌ  ショコラ

Chocolat
Caramel Abricot

￥4,500（税込）
17cm×7cm

アーモンドを練りこんだ３層ムースと

スポンジのこだわりチョコレートケーキ。

テレビでも紹介された当店一番人気の

ケーキがクリスマス

仕様で登場！

デリス

Delice

￥3,600（税込）
17cm×7cm

大粒のイチゴを厳選された

九州産の口どけなめらかな

純生クリームで包み込んだ

人気のクリスマスケーキです。

ホワイトクリスマスケーキWhite
Christmas

￥3,600（税込）
直径15cm

名前の通り口にした瞬間に清らかな香りに包まれる新鮮な一品。

オレンジ、フランボワーズ、ローズマリー、松の実、アーモンドを使い、

優しい甘さと香りが口の中に広がります。

パルファン　プランツ

Parfum 
Plants

￥4,500（税込）
直径15cm

滑らかな食感のマスカルポーネムースを、

軽い歯ごたえのマカダミアナッツと、トンカ豆で香り付けした

リンゴのコンポートが引き立て、風味豊かに仕上げたケーキ。

ポム　トンカ　マカダミア

Pomme Tonka 
Macadamia

￥4,500（税込）
17cm×7cm

リンゴとトンカ豆のコンポート
ムース  マスカルポーネ  ヴァニーユ
マカダミアナッツ

グラサージュブラン
ビスキュイ  トンカ豆
ビスキュイ  ジェノワーズ
クリスティヤン
プラリネショコラブラン
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20台

限定
20台
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20台
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